HOLZKOHLEGRILL

Restaurant

Herzlich Willkommen im Restaurant Kozum !

Die leuchtend rote Glut der Holzkohle spiegelt unsere
Leidenschaft fur das Kochen wieder.

Unsere Maxime lautet: Echter Genuss bei koniglicher Bewirtung.

FUr unsere Gerichte, die wir frisch fur Sie zubereiten, sind uns nur die
besten Zutaten hochster Qualitat gerade gut genug.

Bestes Fleisch von lokalen Metzgern, knackiges Gemuse und besondere
Gewurze aus der Turkei verarbeiten wir zu raffinierten Speisen mit
orientalischem Flair.

Besonders beliebt sind unsere Grillgerichte, die wir ausschliellich auf echter
Holzkohle zubereiten.

Lassen Sie sich von uns kulinarisch verwohnen. Genie3en Sie die
Atmosphdre und den Service in unserem Hause.

Ilhr Kozum Team






Suppen | Corbalar pmaem.

1 Mercimek Corbasi | Linsensuppe 6,9

Fur unsere Gaste mit Lebensmittelunvertraglichkeiten haben wir spezielle
Speisekarten mit extra Allergie - Kennzeichnung bereit!
Bitte Fragen Sie uns!
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BUyUk Karisik Meze / groBer gemischter Vorspeise



Kalte Vorspeisen | Soguk Mezeler

€
2 Roka Meze | Joghurt Rucola mit Chili und Knoblauch 6,9
3 Tursu | Eingelegte Peperoni 5,9
4 Karnisik Zeytin | Gemischte Oliven 5,9
5 Piyaz | Bohnensalat mit Paprika und Zwiebeln 6,9
é Haydari | Joghurt mit Dill, Knoblauch und Fetakase 6.9
7 Cacik / Tzaziki | Joghurt mit Gurken und Knoblauch 6,9
8 Patlican Ezme | PUrierte Aubergine in Joghurt mit Knoblauch 8,9
9 Yesil Humus | KichererbsenpUree mit Olivendl und Sesam 8,9
10 Antep Ezme | Scharf gewdurzte tUrkische Gemusepaste 8,9
11 Sak Suka | Gebratener GemuUse-Mix 8,9
12 Girit Meze | Fetakdse mit Basilikum, WalnUssen und Olivendl 10,9
13 Kozum Meze | Fetakase mit Paprika rot, grune Oliven in Olivendl mit Granatapfelsirup + Chilischoten 10,9
14 Yaprak Sarma | Gefullte Weinblatter mit Reis 10,9
15 KugUk Kangik Meze | Kleiner gemischter Vorspeisenteller 17,9
besteht aus versch. kalten Vorspeisen und 2 warmen Bldtterteig-Rélichen gefillt mit Fetakdse
16 Buyuk Karnisik Meze | GroBer gemischter Vorspeisenteller 26,9

besteht aus versch. kalten Vorspeisen und 4 warmen Bl&tterteig-Rdllichen gefullt mit Fetakdse und 2 Bulgurbdlichen

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen selbstgebackenes Brot y\




Mantar Dolmasi
GefUllte Champignons
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Warme Vorspeisen | Sicak Mezeler

€

17  Sucuk Kizartma | Gebratene tirkische Knoblauchwurst 11,9

18 Peynir Kizartma | Gebratener Fetakdse mit Paprikastreifen und Tomaten 10,9

19  Mantar Kizartmasi | Gebratene Champignons mit KnoblauchjoghurtsoBe 9.9

20 Sundurme | Gebratener Fetakase mit Tomaten und Zwiebeln 12,9

21 Sundurme Sucuklu gebratener Fetakdse mit Tomaten, Zwiebeln 13,9
und tork. Knoblauchwurst

22 Sundurme Pastirmali Gebratener Fetakdse mit Tomaten, Zwiebeln 13,9
und gerduchertem Schinken

23 Sigara Boregi 4 Blatterteig-Rollchen gefUllt mit Fetakdse, 9.9
dazu KnoblauchjoghurtsoBe

24 [gli Kofte 2 Bulgurbdllchen gefullt mit pikantem Hackfleisch 9.9
serviert mit Tomatensol3e

25 Mantar Dolmasi GefUllte Champignons mit Hackfleisch o. Spinat 13,9
in TomatensoBe und Gouda Uberbacken

26 Karides Garnelen mit Paprika und Knoblauch 16,9
in Olivendl angeschwenkt

Zu allen Vorspeisen reichen wir lhnen selbstgebackenes Brot
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27
28

29

30

31

32
33

Salate | Salatalar

Kucuk Salata

Coban Salatasi

Kozum Salatasi

Tavuklu Salata

Gavurdagi Salatasi

Ton Balikh Salata

Karides Salatasi

Kleiner gemischter Salat

Bauernsalat mit klein gehackten Tomaten, Gurken,
/wiebeln, Oliven, Peperoni und Fetakdse

Spezieller Salat unseres Hauses mit Tomaten, Gurken,
Eisberg, Zwiebeln, Mais, Oliven, Fetakdse und WalnUssen
H&hnchen Salat, gemischter

gruner Salat mit Hdhnchenbrust

Klein gehackter Salat mit Tomaten, Gurken,

Lwiebeln, Spitzpaprika und Walnussen

Thunfisch Salat, gemischter gruner Salat mit Fetak&se

Garnelen Salat, gemischter groner Salat mit Garnelen

Zu allen Salaten reichen wir lhnen selbstgebackenes Brot

4,9
11,9

13,9

16,9

15,9

15,9
21,9
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TUrkische Teigschiffchen und Pizzen | Pideler ve Lahmacunlar

34
35
36
37
38
39

40

41

42

43
44
45
146

Karadeniz Pide |
Ispanakl Pide |
Kiymali Pide |
Peynirli Pide |
Kasarl Pide |
Kusbasil Pide

Sucuklu Pide

Pastirmal Pide

Ton Balikh Pide

Kozum Pide |
Lahmacun |
Pey Macun |
Sebzeli Pide |

Teigschiffchen belegt mit Fetakdse und Gouda
Belegt mit gewurztem fr. Spinat und Fetakd&se
Teigschiffchen belegt mit gewUrztem Hackfleisch
Teigschiffchen belegt mit Fetakdse und Tomaten
Teigschiffchen belegt mit Tomatensauce und Gouda
Teigschiffchen belegt mit kleingeschnittenem Lamm,
Spitzpaprika und Tomaten (auf Wunsch mit Gouda Uberbacken)
Teigschiffchen belegt mit turkischer

Knoblauchwurst und Gouda

Teigschiffchen belegt mit

gerduchertem Schinken und Gouda

Teigschiffchen belegt mit Thunfisch,

Tomatensauce und Gouda

2 Teigschiffchen nach Wahl

TUrkische Pizza
TUrkische Pizza mit Fetakdse und gehackter Petersilie

Teigschiffchen belegt mit GemuUse und Gouda

Teigschiffchen und Lahmacun haben eine Salatgarnitur

15,9
16,9
16,9
15,9
15,9
21,9

18,9

18,9

18,9

21,9

11,9

10,9
18,9



| Tavuk Gliveg -
Anchenbruststreifen mit Champignons, SahnesofRe

Sebze Giveg
Gemdusseeintopf in TomatensoRRe

152 Kuzu Guveg herzhaftes Lammfleisch mit Kartoffeln,
Bulgur und PefferminzsahnesoBe

153 Dana Guveg¢ herzhaftes Kalbfleisch mit Kartoffeln, Bulgur
und PefferminzsahnesofBe

154 Kofte Guveg Rinderhackbdllchen mit mit Kartoffeln, Bulgur
und PefferminzsahnesofBe

o -

R \ Tavuk Guveg

20 Karni Yanik Guveg
backene Aubergine
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46
47
48
49
50

51
52

53

54

155

156

157

158

Tontellergerichte aus dem Holzofen | Firin Yemekler;

Sebze Guve¢
Karides Guve¢
Tandir Kebap
Finnda Kasarl Kofte

Kremali Tavuk Guveg

Tavuk Guveg
Turlu Guveg

Karni Yarnk Guveg

Sarma Guveg¢

Guvecte Patlican Sarma

Patlican Yatirma

Kozum Soslu Kofte

Kozum Soslu Tavuk

Gemuseeintopf in TomatensoBe Uberbacken mit Gouda
Garnelen mit Gemuse in TomatensolBe Uberbacken mit Gouda
Geschmortes Lamm mit Kartoffeln

Lammhackfleischbdllichen mit Kartoffeln

und TomatensoBe Uberbacken mit Gouda
H&hnchenbruststicke mit Champignonsahnesole

und Kartoffeln Uberbacken mit Gouda

H&hnchenbruststicke mit Kartoffeln, Bulgur und PfefferminzsahnesoBe
Geschmortes Lamm mit GemUse, Kartoffeln

in TomatensoBe

Gebackene Aubergine mit herzhaftem Lamm

und einer GemuUsefullung, dazu Kartoffeln und Knoblauchjoghurtso3e
GefUllite Weinblatter mit Bulgur, Kartoffeln,

SpezialsoBe und KnoblauchjoghurtsoBBe

Rinderhackbdllchen mit Gouda, umhullt mit Aubergine

in einer pikanten Knoblauch TomatensoBe, dazu Kartoffeln
Gegrillte Aubergine, puUriert mit Knoblauch und Paprika mit
herzhaftem Lammfleisch angerichtet, dazu Kartoffeln
Rinderhackbdllchen in einer pikanten Knoblauch Tomatensol3e,
dazu Kartoffeln

Hahnchenbruststicke in einer pikanten Knoblauch TomatensoBe
Uberbacken mit Gouda, dazu Kartoffeln

Zu allen Tontellergerichten reichen wir lhnen selbstgebackenes Brot --y)

19,9
25,9
24,9
23,9
21,9

21,9
23,9

23,9

19,9

23,9

23,9

21,9

21,9
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S&ze Sac / Vegetarisches Pfannengerich
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Ali Nazik / Gebratenes L'am“mfléigch_ TITTERRAEY




Pfannengerichte | Sac¢ ve Tava Yemekleri

55 Sebze Sac |
56 Tavuk Sag¢ |
57 Kuzvu Sag |
58 SuUt Dana Sag |
59 Karides Sa¢ |

€
Vegetarisches Pfannengericht 19,9
H&ohnchen Pfannengericht mit kleingeschnittenem Gemuse 22,9
Lamm Pfannengericht mit kleingeschnittenem Gemuse 23,9
Kalb‘s Pfannengericht mit kleingeschnittenem Gemuse 24,9

Garnelen Pfannengericht mit kleingeschnittenem Gemuse und Knoblauch 25,9

Wunschbeilage: Bulgur, Reis, gebratene Spaltkartoffeln o. Pommes

Spezialgerichte | Ozel Yemeklerimiz

60 Ali Nazik

61 Begendi Kebap

Gebranntes Lammfleisch mit Gemuse 24,9
auf Auberginen, dazu Knoblauchjoghurt

Auberginenpuree mit Sahne, Kase verfeinert und 26,9
herzhaftem Kalbfleisch angerichtet, dazu gerdstetes

Fladenbroft serviert und mit TomatensoBe verfeinert

Wunschbeilage: Bulgur, Reis, gebratene Spaltkartoffeln o. Pommes

Zu allen Gerichten reichen wir Ihnen selbstgebackenes Brot und Salat







Vegetarische Gerichte | Vejetaryan Yemekler

€
34 Karadeniz Pide | Teigschiffchen belegt mit Fetakase und Gouda 15,9
35 Ispanakh Pide | Teigschiffchen belegt mit gewUrztem Spinat und Fetakdse 16,9
37 Peynirli Pide | Teigschiffchen belegt mit Fetakdse und Tomaten 15,9
38 Kasarl Pide | Teigschiffchen belegt mit TomatensoBe und Gouda 15,9
45 Pey Macun | TUrkische Pizza mit Fetak&se und gehackten Petersilien 10,9
46 Sebze Guveg GemuUseeintopf in TomatensoBe Uberbacken mit Gouda 19,9
54 Sarma Guveg | GefUllte Weinbl&tter mit Bulgur, Kartoffeln, 19,9
| SpezialsoBe und KnoblauchjoghurtsoBe

55 Sebze Sac¢ | Vegetarisches Pfannengericht 19,9
146 Sebzeli Pide | Teigschiffchen belegt mit Gemuse und Gouda 18,9

"1‘5 »

Kinder MenU | Cocuk MenUsU ¥
5"'"\:&‘*8
62 Kofte ve Patates Kizartmasi | Hackfleischbdlichen mit Pommes und Salat 10,9
63 Tavuk Sis ve Patates Kizartmasi | HahnchenspieB mit Pommes und Salat 10,9

Zu allen Gerichten reichen wir lhnen selbstgebackenes Brot und Salat --y)
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Holzkohlegerichte |

65
66

67

68

69

70

71

72

172

73

74

75

76

77

78

Adana Kebap |
Cevizli Adana Kebap

Kuzu Pirzola

Kuzu Sis |
|
Sut Dana $is |

|

Tavuk Sis

Patlican Kebap

Beyti Kebap

Kasarll Adana Sarma
Kozum Kofte

Kansik Izgara Grillplatte
Kansik I1zgara 2 Kisilik
(Grillplatte fur 2)

Kansik Izgara Grillplatte

Kozum Iskender Kebap

Tavuk Pirzola

GewdUrzte LammhackspieBe gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage
GewdUrzte LammhackspieBe mit WalnUssen

gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage

Fein gewUrzter LammspieB gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage
Fein gewUrzte Lammkoteletts gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage
Fein gewUrzter KalbspieB gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage
Fein gewUrzter HdhnchenspieB gegrillt auf Holzkohle und Wunschbeilage
Gegrillte Aubergine mit Lammhack, TomatensoBe Ubergossen

und einer Wunschbeilage

Gegrillter Lammhackspiel in einem Teigmantel mit

TomatensoBe Ubergossen und Joghurt

Gegrillter LammhackspieB in einem Teigmantel

mit Gouda und Wunschbeilage

Gegrillte Rinderhackbdllchen auf Holzkohle

nach Art des Hauses mit einer Wunschbeilage

Lammhack, Lammkotelett, Lammfleisch, Hidhnchenfleisch,
Rinderhackbdllchen und Wunschbeilage

Lammhack, Lammkotelett, Lammfleisch, Hidhnchenfleisch,
Rinderhackbdllichen und Wunschbeilage

Mit Lammhack, Lammkotelett, Lammfleisch, Kalbfleisch,
Rinderhackbdllchen und Wunschbeilage

Sperziell gewlrztes Lammhackfleisch auf gerdstetem Fladenbrot,

mit TomatensoBe und zerlassener Butter und Joghurt (auf Wunsch
auch mit einer anderen Fleischsorte moglich. Bitte Fragen)

Fein gewurzte Hahnchenkoteletts gegrillt auf Holzkohle (400-5009)

mit Wunschbeilage

lzgaralar ve Kebaplar

€
21,9

23,9

24,9

25,9

24,9

21,9

25,9

23,9

23,9

21,9

26,9

53,9

26,9

23,9

22,9

Wunschbeilage: Bulgur, Reis, gebratene Spaltkartoffeln o. Pommes mit gegrilliem GemisespieB Aufpreis 5,9€



q,.
£ 5%

o Y
- 4

-

. '1‘4
¥
[

# =&

) el f"" ‘hi"
r ‘. ."‘w—
.

= _"I

_w

Pllav veya Bulgur
_Reis oder Bulgur
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Kinefe (HeiB)
orientalische SuBspeise mit Mozzarella




Beilagen | llaveler

79 Patates Kizartmasi | Pommes 4€,9
80 Elma dilim Patates | Gebratene Kartoffeln 4,9
81 Pilav veya Bulgur | Reis oder Bulgur 4,9
82 Soslar Verschiedene SolBen 4,9
(Pfefferminzsahne-, Spezial-, KnoblauchjoghurtsoBe)
83 Sebze Sis |  GemuUsespieB-Mix gegrillt 5,9
183 Kozlenmis Sogan In Glut eingelegte Zwiebel 6,9
Salatasi
184 Kozlenmis Patlican In Glut eingelegte Aubergine 6,9
Salatasi
Dessert | Tathlar
€
84 San Sebastian (kalt) | Cheesecake mit heiBer Schokolade Ubergossen 7.9
85 Kunefe (heiB) Orientalische SUBspeise mit Mozzarella 7.9
(Auf Wunsch mit Mascarpone oder Eis)
86 Gasefe (heif3) Karamellisierte Feigen und Aprikosen mit Walnussen 8,9

und Zimft verfeinert, dazu Eis




Alkoholfreie Getrdanke 0251 0,75l

Apollinaris Classic (Flasche) 0,25I
Vio Stilles Wasser (Flasche) 0,25l

PN
Loo
Dww

Coca Cola, Coca Cola Light, Fanta, Sprite 0,2l

Spezi

Schweppes Ginger Ale, Tonic Water, Bitter Lemon 0,2I
Uludag

Vitamalz Flasche 0,33l

Ayran 0,25l

Salgam SUYyU (sauerlich und scharfe Steckriben Getrénk)

Safte 0.2l 0,51
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Niehoffs Fruchtsafte und Nektare (Flasche) 3,5
Ananas, Apfel,

Bananen, Kirschen, 0,3l
Maracuja, Pfirsich

Fruchtsaftschorlen 3,- 5,-
KiBa 3,5 55
Eistee Pfirsich, Zitrone 3,- 4,6

Bier vom Fass 03 05l

Krombacher Pils 3,4 4,4
Krombacher Dunkel 3,4 4,4
Efes Pils 3,6 4,6
Krefelder / Radler / Alster 3,4 4,4

Flaschenbiere

Krombacher Weizen hell / dunkel 4,7
Bananenweizen 4,9
Krombacher alkoholfrei auch als Radler o. Alster 3,6 4,6



Warme Geirdnke

Cay 58 Tee (Minze, Kamille, Frichte) 2€
Kaffee Crema 2,2 Milchkaffee 2,8
Cappuccino 2,6 Latte Macchiato 3,1
Espresso 2,- Espresso Macchiato 2,4
Doppelter Espresso 2,6 Turkischer Mocca 2,-
Aperitifs & Long drinks

€
Yeni Raki auf Eis und mit Wasser 5cl 6,5
Prosecco 0,11 3.8
Spritz Aperol auf Eis 5cl 59
Gin 4cl 4,9
Martini (Bianco) 5cl 3.8
Wodka Absolut 4cl 4,9
Bacardi 4cl 4,9

Unsere Longdrinks servieren wir als 4cl
mit einer 0,2 Portionsflasche des gewuUnschten Softdrinks +1,50€
Whiskey & Co.
€ €

Asbach Uralt 4cl 4,9 J.Walker Red Label 4cl 5,9
Southern Comfort 4cl 4,9 Jack Daniels Black Label 4cl 5,9
Tullamore 4cl 5,9 Hennessy 4cl 6,9
Chivas Regel 12 age 4cl 6,9 Bushmills 4cl 6,9
Jim Beam 4cl 4,9 Cognac 4cl 6,9



Digestift

€
Ouzo 0,2cl 2.8
Raki 0,2cl 3,1
Ramazotti 0,2cl 2.8
Jagermeister 0,2cl 2,8
Baileys 0,4cl 4,1
Offene Rotweine Offene Weillweine

€ €
Merlot (Turkei) 0,2cl 7,1 WeiBBweinschorle 0,21 5,1
Dolce Frasca 0,2cl 5,9 Hauswein (Turkei) 0,21 6,4
Hauswein (Turkei) 0,2cl 6,4

/A nser Personal berdt Sie gerne bei Ihren Weinwiinschen.
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WAHLEN

Yeni Raki. Die traditionsreiche Lowenmilch.

Yeni Raki zeichnet sich durch seinen auBBergewohnlichen Geschmack, das
vollmundige Aroma und seine zweifache Destillation aus. Im ersten Destillations-
vorgang werden hauptsachlich mehrere erlesene anatolische Traubensorten
verarbeitet, die zuvor reif geerntet, getrocknet und vergoren wurden. Im
Rahmen der zweiten Destillation wird noch aromatischer Pimpinella-Anis
beigefiigt. Yeni Raki wird anschlieBend auf 48% vol. Alkoholgehalt Trinkstarke
herabgesetzt. Geschmacklich wird das Destillat durch wiirzige Lakritznoten
bestimmt.

Yeni Raki kann stilecht genossen werden, indem Wasser und - je nach Vorliebe -
einige Eiswiirfel dazu gegeben werden. Das klare Destillat verandert nach der
Zugabe von Wasser seine Farbe auf magische Weise und nimmt einen milchigen
Ton an, was als Louche-Effekt bezeichnet wird. Diese auBergewdhnliche Farbe
verschaffte Yeni Raki in seiner tiirkischen Heimat, wo er mit liber 65% die
wesentlichen Marktanteile auf sich vereinen kann, den Beinamen "Léwenmilch".
Yeni Raki verkorpert das Erbe einer 500 Jahre alten kulinarischen Tradition und
wird in der Tiirkei traditionell unter Freunden am Tisch mit Mezze konsumiert.

5cd(Glas)  6,5,-
35cl 38,-
70l 65,-

BEr

Beylerbeyi Gobek Rakisi

Beylerbeyi Gobek Raki ist ein tiirkischer Raki, der klassischen Geschmack
mit einer modernen Préasentation kombiniert. Mit seiner 3-fach-Destillati-
onsformel hat die Marke einen raffinierten Raki kreiert, der rein, weich und
vollmundig ist. Der Gobek ist die goldene Mitte des Raki, ein Kupferkessel-
destillat, der in 5 Schichten unterteilt ist, wobei nur das hochwertige
Mittelstiick (gobek = Bauch) verwendet wird.

Ein Sprecher der Firma Sarper erklart den Grund fiir die Wahl des Namen
damit, dass sie das Konzept vom Gentleman wieder auf die Tagesordnung
bringen wollten. Beylerbeyi Raki bedeutet,Raki fiir die edelsten
Gentlemen”. Das diese Herren natiirlich auch nur die beste und erlesenste
Qualitat verdienen versteht sich von selbst.

5c(Glas) 8,-
35l 48,-
70cl

80,-

TEKIRDAG RAKISIGOLD SERIES

Tekirdag Rakisi Gold Series. Kronung der Raki Tradition.
Die besten Anis-Samen aus Westanatolien und die feinsten Trauben werden
speziell fiir diesen in Eichenfassern lagernden Raki ausgewahit.

Tekirdag Raki Gold ist ein 90 Tage im Barrique ausgebauter Raki, der zu 100%
aus Trauben zweifach destilliert wird. Erlesene Anissamen und eine
harmonisierende Fassreifung verleihen diesem Raki seinen sanften und
oligen Geschmack sowie seine harmonische Textur. Man kann mit ruhigem
Gewissen behaupten, dass die Gold Series von Tekirdag Raki zu den besten
Rakis der Welt gehort oder vielleicht sogar die Beste ist?

Tekirdag Raki Gold wird gleich anderen Raki selten alleine getrunken,
vielmehr ist er ein Gesellschaftsdrink bei einem typisch tiirkischen Abend
oder beim geselligen Zusammenkommen von Geschéftspartnern. Zum
Tekirdag Raki Gold serviert man in der Regel eine reiche Auswahl an
Meze-Speisen (Vorspeisen). Diese konnte man am ehesten mit italienischen
Antipasti oder spanischen Tapas vergleichen, die in unserer globalisierten
Welt ebenfalls bestens von Tekirdag Rakisi Gold Series begleitet werden
kdnnen.

5c(Glas) 7,5,-

28,-

35¢ 44,-

20l 70c 75,-

s = '::'_u-_.'-._'-\.,‘

TEKIRDAG RAKISI NO:10

Die Geschichte von Tekirdag No. 10, dem erstem in einem einzigen Destilliergefad
produzierten Raki, begann mit der Entstehung des historischen, handgefertigten
KupferdestilliergefaBes No. 10. Vor vielen Jahren wurde das Destilliergefal von
den geschickten Handen talentierter Kupferschmiede in Frankreich gefertigt und
zundchst in die Diyarbakir Raki Destillerie gebracht, wo es seinen Dienst als
Destilliergefaf No. 10 begann. Dank fachkundiger Hande und grofen Kénnens
erlangte das Kupferdestilliergefa® No. 10 unter Raki-Freunden langsam einen
legendaren Status. In diesem DestilliergefaB produzierter Raki wurde mit
mehreren internationalen Auszeichnungen geehrt. Nachdem es in die Tekirdag
Raki Fabrik verlegt wurde, avancierte das DestilliergefaB No. 10 zum Favoriten
der Tekirdag-Destilliermeister und war von groer Bedeutung bei ihrer stetigen
Suche nach der perfekten Formel.

AusschlieBlich im Kupferdestilliergefa No. 10 hergestellt

Speziell ausgewahlte frische Trauben treffen im historischen Destilliergefa3 No.
10 auf hochwertigen Anis. Dank einer dreifachen Destillation fiir besondere
Reinheit, eines hohen Anisgehalts, einer intensiven Weie und eines milden
Geschmacks ist dies der beste Raki, den die Tekirdag Raki-Destillerie je
hergestellt hat.






